
 

 
 

 
 

 
 
 
                                                                            PRIGRIZKI    SNACKS 

SPUNTINI   SNACK   ЗАКУСКИ 
 

HIŠNI BURGER 
BBQ omaka, zorjena govedina, domača krušna bombica, gratinirani brie sir, solatni list, sveži 

paradižnik, čebulna marmelada, ocvrt krompir 

BURGER DES HAUSES 
BBQ-Sauce, gereiftes Rindfleisch, hausgemachtes Burger-Brötchen, gratinierter Brie-Käse, Salatblatt, frische 

Tomaten , Zwiebelmarmelade, frittierte Kartoffeln 
HAMBURGER DELLA CASA 

salsa BBQ, carne di manzo frollata, pane casereccio, formaggio brie gratinato , insalata, 
pomodori freschi, marmellata di cipolla, patate fritte 

HOUSE BURGER 
BBQ sauce, matured beef, homemade bread bomblet, au gratin brie cheese , lettuce, fresh tomatoes, 

onion jam, fried potatoes 

ДОМАШНИЙ БУРГЕР 
Соус барбекю, выдержанная говядина, домашний хлебный шарик, сыр гратен бри, салатный лист, 

фрпомидоры, луковое варенье, жареный картофель                                                                                                                       

* A1, A3, A4, A6, A9, A10, A11 

 

9,50 EUR  
 

 

GURMANSKI BURGER PO CESARSKO 
BBQ omaka, zorjena govedina, domača krušna bombica, tartufatina majoneza, 

panceta, solatni list, čebulna marmelada, ocvrta mozzarella in krompir 

KAISERLICHER GOURMET-BURGER 
BBQ-Sauce, gereiftes Rindfleisch, hausgemachtes Burger-Brötchen, Trüffelmayonnaise, Pancetta, 

 Salatblatt, Zwiebelmarmelade, frittierte Mozzarella und Kartoffeln 

                                                                                   HAMBURGER GOURMET CESAR  
salsa BBQ, carne di manzo frollata, pane casereccio, maionese al tartufo  

pancetta, insalata, Confettura di cipolle, mozzarella fritta e patate 

HAMBURGER GOURMET CESAR  
                                  BBQ sauce, aged beef, homemade bun , truffle mayonnaise, pancetta, 

 lettuce, onion jam, fried mozzarella and potatoes 

БУРГЕР «ГУРМАН ПО-КОРОЛЕВСКИ» 
соус барбекю, созревшая говядина, домашние хлебцы, трюфельный майонез, 

панчетта, листья салата, луковый джем, жареная моцарелла и картофель                                                                                                                                                        

* A1, A3, A4, A6, A9, A10, A11 

 

11,50 EUR 

 
 
 



 

 
 

 
 
 
 
 

HLADNE PREDJEDI      KALTE VORSPEISEN 
ANTIPASTI FREDDI      COLD STARTERS   ХОЛОДНЫЙ АПЕРИТИВ 

 

                                                                              DILCA KAISERJEVIH DOBROT 

(Pata negra – iberski pršut, bela slanina, račja terina, jabolčni chutney ,lokalni sir z orehi, marinirana rdeča 
čebula domači kruh z bučnicami in štajerskim bučnim oljem ) 

 
KAISER-KÖSTLICHKEITEN -  AUF BRETT SERVIERT 

(Pata negra – iberischer Schinken, weißer Speck, Ententerrine, Apfelchutney, heimischer Käse mit Walnüssen, 

marinierte rote Zwiebeln, hausgemachtes Brot mit Kürbis und steirisches Kürbiskernöl) 

KAISER - SPECIALITA’ AL TAGLIERE 
(Pata negra – Prosciutto iberico, pancetta bianca, terrina d'anatra, chutney di mele, formaggio locale alle noci, 

cipolla rossa marinata, pane fatto in casa con zucca e olio di zucca stiriano) 
 

KAISER – DELICACIES SERVED ON A WOODEN BOARD 
(Pata negra – Iberian ham, white bacon, duck terrine, apple chutney, local cheese with walnuts, marinated red 

onion, homemade bread with pumpkin and Styrian pumpkin oil) 
 

ДЕЛИКАТЕСЫ НА ДЕРЕВЯННОЙ ДОСКЕ 
(Pata negra — иберийская ветчина, белый бекон, утиный террин, яблочное чатни, местный сыр с 

грецкими орехами, маринованный красный лук, домашний хлеб с тыквой и штирийским тыквенным 
маслом. 

* A1, A6, A7, A11 
19,90 EUR 

DIMLJEN LOSOS Z KUMARO, KUHANIM JAJČKOM, DOMAČI KRUH Z OLIVAMI, KREMNI NAMAZ Z GORČICO IN 
KOPERCEM, ČEŠNJEVIM PARADIŽNKOM LIMONO IN KAVIARJEM 

GERÄUCHERTER LACHS MIT GURKE, GEKOCHTEM EI, HAUSGEMACHTES BROT MIT OLIVEN, 
CREMEAUFSTRICH MIT SENF UND DILL, KIRSCHTOMATEN, ZITRONE UND KAVIAR 

SALMONE AFFUMICATO CON CETRIOLO, UOVO SODO, PANE FATTO IN CASA CON OLIVE, 
CREMA SPALMABILE CON SENAPE E ANETO, POMODORINI, LIMONE E CAVIALE 

SMOKED SALMON WITH CUCUMBER, BOILED EGG, HOMEMADE BREAD WITH OLIVES, CREAM SPREAD 
WITH MUSTARD AND DILL, CHERRY TOMATOES, LEMON AND CAVIAR 

КОПЧЕНЫЙ ЛОСОСЬ С ОГУРЦАМИ, ВАРЕНОЕ ЯЙЦО,ДОМАШНИЙ ХЛЕБ С ОЛИВКАМИ, 
КРЕМ-СПРЭД С ГОРЧИЦОЙ И УКРОПОМ,ПОМИДОРЫ ЧЕРРИ, ЛИМОН И ИКРА 

                                                                                                        * A1, A6, A7, A11 

16,90 EUR 
 

TATARSKI BIFTEK PRIPRAVLJEN PRED GOSTOM 
TATARBEEFSTEAK – ZUBEREITET VOR DEM GAST 
TARTARA PREPARATA SUL MOMENTO DAL VIVO 

STEAK TARTARE PREPARED TABLE SIDE 
ТАРТАР ИЗ ГОВЯДИН 

Ы, ПРИГОТОВЛЕННЫЙ ЗА СТОЛОМ 
* A1, A3, A6, A7, A9, A11 

 
                                                                                                 39,00 EUR 



 

 
 

 
 

CAPRESE Z PISTACIJEVIM PESTOM, BUFALO MOZARELO, PARADIŽNIKOM, POPEČENIMI PINJOLAMI NA RUKOLI IN 
DOMAČO KRUHOVO PALČKO 

CAPRESE MIT PISTAZIENPESTO, BÜFFELMOZZARELLA, TOMATEN, GERÖSTETEN PINIENKERNEN AUF RUCKULA UND 
HAUSGEMACHTEM BROTSTICK 

CAPRESE CON PESTO DI PISTACCHI, MOZZARELLO DI BUFALA, POMODORI, PINOLI TOSTATI SU RUGOLA E GRISSINO 
FATTO IN CASA 

CAPRESE WITH PISTACHIO PESTO, BUFFALO MOZZARELLO, TOMATOES, TOASTED PINE NUTS ON RUGULA AND 
HOMEMADE BREAD STICK 

КАПРЕЗЕ С ФИСТАШКОВЫМ ПЕСТО, МОЦАРЕЛЛО БУФФАЛО, ПОМИДОРАМИ, ПОДЖАРЕННЫМИ КЕДРОВЫМИ 
ОРЕХАМИ НА РУКОЛЕ И ДОМАШНЕМ ХЛЕБЕ 

                                                                                                       * A1, A4, A6, A7, A11 

                                                                                                                                  11,00 EUR 
 

 
SOLATNE UVODNE JEDI     VORSPEISENSALATE 

ANTIPASTI DI VERDURA    SALAD STARTERS    САЛАТЫ 
 

SOLATNI KROŽNIK – CEZAR S PIŠČANCEM 
Zelena solata, češnjev paradižnik, kruhove kocke, majonezni priliv, parmezan 

CAESAR SALAD MIT HÄHNCHEN 
Blattsalat, Cherrytomaten, Brotwürfel, Mayonnaise-Dressing, Parmesan 

INSALATA –  CEZAR CON POLLO 
             Lattuga, pomodorini ciliegini, cubetti di pane, salsa alla maionese, parmigiano 

CAESAR SALAD WITH CHICKEN 
Lettuce, Cherry tomatoes, Toast, Parmesan, Mayonnaise – Dressing 

САЛАТ «ЦЕЗАРЬ» С КУРИЦЕЙ 
латук, помидоры черри, тосты, пармезан, майонезная заправка 

* A1, A3, A5, A6, A7, A8, A9, A11 

12,90 EUR 
SOLATNI KROŽNIK – CEZAR S HOBOTNICO ALI LIGNJI 

Zelena solata, češnjev paradižnik, kruhove kocke, majonezni priliv, parmezan 

CAESAR SALAD MIT OCTOPUS ODER TINTENFISCH 
Blattsalat, Cherrytomaten, Brotwürfel, Mayonnaise-Dressing, Parmesan 

INSALATA –  CEZAR CON POLPO O CALAMARO 
             Lattuga, pomodorini ciliegini, cubetti di pane, salsa alla maionese, parmigiano 

CAESAR SALAD WITH OCTUPUS OR SQUID 
Lettuce, Cherry tomatoes, Toast, Parmesan, Mayonnaise – Dressing 

ЦЕЗАРЬ С ОСЬМИНОГОМ ИЛИ КАЛЬМАРТЫ 
латук, помидоры черри, тосты, пармезан, майонезная заправка 

A1, A2, A3, A5, A6, A7, A8, A9, A11, A13 

 

15,90 EUR 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

 

 

SEZONSKA SOLATA   SALAT DER SAISON 

INSALATA DI STAGIONE    SEASONAL SALAD   СЕЗОННЫЕ САЛАТЫ 
* A11 

6,50 EUR 

 

JUHE    SUPPEN 

ZUPPE    SOUPS    СУП 
 

GOVEJA JUHA Z GOVEDINO, KORENJEM IN PRIKUHO 

RINDSUPPE MIT RINDFLEISCH, MÖHREN UND BEILAGE 

BRODO DI MANZO CON CARNE, CAROTE E CONTORNO COTTO 

BEEF SOUP WITH BEEF MEAT, CARROT AND PASTA 

ГОВЯЖИЙ БУЛЬОН С ГОВЯДИНО, МОРКОВЬЮ И МАКАРОНАМИ 
*A1, A6, A8, A11 

5,50 EUR 

 

 

DNEVNO SVEŽA SISSY JUHA 

SISSY-SUPPE, TÄGLICH FRISCH 

ZUPPA SISSY DEL GIORNO 

DAILY FRESH SISSY SOUP 

СВЕЖИЙ СУП ОТ SISSY 
* A1, A6, A11 

5,50 EUR 

 
DOMAČA GOBOVA JUHA S SMETANOVO JERPICO  

HAUSGEMACHTE PILZSUPPE MIT SAHNE JERPICA 
ZUPPA DI FUNGHI FATTA IN CASA CON CREMA JERPICA 
HOMEMADE MUSHROOM SOUP WITH CREAM JERPICA 

ДОМАШНИЙ ГРИБНОЙ СУП С КРЕМОМ JERPICA  
*A1, A6, A11 
7,50EUR 

 
 

TOPLE PREDJEDI   WARME VORSPEISEN     PRIMI PIATTI 
  WARM STARTERS ТЕПЛЫЙ АПЕРИТИВ 

 

NJOKI Z GAMBERI IN RAKCI 
GNOCCHI MIT GARNELEN UND KRABBEN 

GNOCCHI CON GAMBERI E GRANCHI 
GNOCCHI WITH SHRIMPS AND CRABS 

НЬОККИ С КРЕВЕТКАМИ И КРАБАМИ 
 

* A1, A3, A6 

                                                                                                          17,00 EUR 



 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

ISTRSKI FUŽI Z TARTUFI, POPEČENIM PRŠUTOM  IN  PARMEZANOM 

ISTRISCHE „FUŽI“ (NUDELN) MIT TRUFFELN, PROSCIOTO UND PARMESAN 

FUJI ISTRIANI CON TARTUFI, PROSCIOTTO ARROSTITO E PARMIGIANO 

ISTRIAN FUSI WITH TRUFFLES, ROASTED PROSCIOT AND PARMESAN 

ИСТРИЙСКАЯ ФУДЖИ С ТРЮФЕЛЯМИ, ЖАРЕНЫМ ПРОШОТОМ И ПАРМЕЗАНОМ 
* A1, A2, A3, A4, A5, A6, A11 

 

17,00EUR 

 
 
 
 
 
 

TAGLIATTELINI CARBONARA ALI S PIŠČANCEM 
TAGLIATTELINI CARBONARA ODER MIT HÄHNCHEN 

TAGLIATTELINI ALLA CARBONARA O CON POLLO 
TAGLIATTELINI CARBONARA OR WITH CHICKEN 

ПАСТА КАРБОНАРА но КУРИЦЕЙ 
*A1, A3, A6 

 

13,50 EUR 

 

 

 

 

ARBORIO RIŽOTA Z JURČKI, BUČKAMI IN ŽAFRANOM 
ARBORIO -  RISOTTO MIT STEINPILZEN, ZUCCHINI UND SAFFRAN 

RISOTTO ARBORIO CON PORCINI, ZUCCHINE E ZAFFERANO 
RISOTTO ARBORIO WITH PORCINI, ZUCCHINI AND SAFFRON 
АРБОРИО РИЗОТТО С ЦУРКОМ, ЦУККИНИ И ШАФРАНОМ 

* A1, A3, A5, A6, A11 
 

15,00EUR 

 

 
 

 



 

 
 

 

 

RIBE IN RAKI    FISCH UND KREBSE 
SECONDI DI PESCE E CROSTACEI    

  FISH AND CRABS  РЫБА И РАКОВЫЕ 
 

KROŽNIK MORSKIH DOBROT 
( file brancina, hubotnica na žaru z rakci na pireju od zelene in juliene zelenjavo) 

MEERESFRÜCHTELLER 
( Wolfsbarschfilet, gegrillter Oktopus mit Krabben auf Selleriepüree und Julienne-Gemüse) 

PIATTO DI FRUTTI DI MARE 
( filetto di branzino , polpo alla griglia con granchi su purea di sedano e julienne di verdure) 

SEAFOOD PLATE 
(seabass filet, grilled octopus with crabs on celery purée and julienned vegetables) 

ТАРЕЛКА МОРЕПРОДУКТОВ 
(филе сибаса, осьминог на гриле с крабами на пюре из сельдерея и овощной соломкой) 

 
* A1, A2, A3, A6, A11, A13 

27,00 EUR 

RIBJI DUO IZ REKE V MORJE 
(file šarenke v koruzni skorjici, file orade na rožmarinovem olju in sotirana zelenjava) 

FISCH-DUO VOM FLUSS INS MEER 
(Regenbogenforellen-Filet in Maiskruste, Goldbrassen-Filet auf Rosmarin-Öl und sautiertes Gemüse) 

DUETTO DI PESCE FIUME - MARE 
(filetto di trota iridea in crosta di mais, filetto di orata in olio di rosmarino e verdure saltate) 

THE RIVER-TO-SEA FISH DUET 
(Corn-crusted fillet of the rainbow trout and gilt-head bream fillet in rosemary oil with sautéed vegetables) 

ДУЭТ ИЗ РЕЧНОЙ И МОРСКОЙ РЫБЫ 
(филе радужной форели в кукурузной панировке и филе дорады в розмариновом масле с тушеными 

овощами) 
* A1 

25,00EUR 

FILE LOSOSA Z ROŽMARINOVIM MASLOM, PIRE OD ZELENE IN JULIENE ZELENJAVA  

LACHSFILETS MIT ROSMARIN-BUTTER, SELLERIEPÜRE UND JULIENE GEMÜSE 
FILETTI DI SALMONE AL BURRO DI ROSMARINO, PURE SEDANO E VERDURE JULIEN 

SALMON FILLET WITH ROSEMARY BUTTER, CELERY PURÉE AND JULIEN VEGETABLES 
ФИЛЕ ЛОСОСЯ С РОЗМАРИНОВЫМ МАСЛОМ, ЗЕЛЕНЫМИ ПУРЕСАМИ И СМЕШАННЫМИ ОВОЩАМИ 

* A1, A6, A11 

25,00EUR 
OCVRTI LIGNJI Z TATARSKO OMAKO IN BLITVA Z KROMPIRJEM 

GEBRATENER TINTENFISCH MIT TARTAR-SAUCE UND MANGOLD MIT KARTOFFELN 
CALAMARI FRITTI CON SALSA TARTARA E BIETOLA CON PATATE 

FRIED SQUID WITH TARTAR SAUCE AND CHARD WITH POTATOES 
ЖАРЕНЫЕ КАЛЬМАРЫ С СОУСОМ ТАРТАР И МАНГОЛЬД С КАРТОФЕЛЕМ 

* A11, A6,  

                                                                                       17,50EUR 
 
 

 



 

 
 

MESNE JEDI  FLEISCHSPEISEN 
SECONDI DI CARNE     MEAT DISHES   МЯСНЫЕ БЛЮДА 

 

KAISER KROŽNIK MESNIH DOBROT  
( telečji hrbet v kaperni omaki, file piščanca ovit v panceto, ocvrt krompirček in zelenjava z žara) 

KAISER-FLEISCHTELLER 

(Kalbsrücken in Kapernsauce, Hähnchenfilet im Pancettamantel, Bratkartoffeln und Grillgemüse) 

PIATTO DI CARNE KAISER 

(lombo di vitello in salsa di capperi, filetto di pollo avvolto nella pancetta, patate fritte e verdure grigliate) 

KAISER MEAT PLATE 

(veal rack in caper sauce, chicken fillet wrapped in pancetta, fried potatoes and grilled vegetables) 

КАЙЗЕР МЯСНАЯ ТАРЕЛКА 

(телячья корейка в соусе из каперсов, куриное филе в панчетте, жареный картофель и овощи гриль) 

 
* A1, A6, A9, A11 

18,00 EUR 

 

 

SUHO ZORJEN ARGENTINSKI STEAK NA ŽARU Z KONJAK OMAKO, JULIEN ZELENJAVO IN SKUTINI ŠTRUKLJI 
GEREIFTER ARGENTINISCHER STEAK MIT COGNAC SAUCE, JULIEN-GEMÜSE UND KÄSE- „ŠTRUKLJI“ 

(TEIGRÖLLCHEN) 

BISTECCA ARGENTINA STROPATA ALLA GRIGLIA CON SALSA AL COGNAC, VERDURE JULIEN, STRUCCOLI AL 
FORMAGGIO 

GRILLED RIPPED ARGENTINE STEAK WITH COGNAC SAUCE, JULIEN VEGETABLES AND ŠTRUKLJI WITH 
CHEESE FILLING 

 ЖАРЕНЫЙ НА ГРИЛЬ АРГЕНТИНСКИЙ СТЕЙК С КОНЬЯЧНЫМ СОУСОМ, ЖУЛЬЕН ОВОЩАМИ И 
СЫРНЫМИ СТРУКЛИ 

 
* A1, A3, A6, A9, A11 

25,00EUR 

 

 

BIFTEK V POPROVI OMAKI, POLENTA Z ZELIŠČI IZ DOMAČEGA VRTA IN LOKALNI DOMAČI SIR NA ŽARU 
STEAK IN PFEFFERSAUCE, POLENTA MIT KRÄUTERN AUS DEM HAUSGARTEN UND LOKALER 

HAUSGEMACHTER GRILLKÄSE 
BISTECCA IN SALSA AI PEPERONI, POLENTA CON ERBE DELL'ORTO DI CASA E FORMAGGIO LOCALE ALLA 

GRIGLIA FATTO IN CASA 
STEAK IN PEPPER SAUCE, POLENTA WITH HERBS FROM THE HOME GARDEN AND LOCAL HOMEMADE 

GRILLED CHEESE 
СТЕЙК В ПЕРЕЧНОМ СОУСЕ, ПОЛЕНТА С ТРАВАМИ ИЗ ДОМАШНЕГО САДА И МЕСТНЫМ ДОМАШНИМ 

СЫРОМ НА ГРИЛЕ 
 

* A1, A6, A8, A9, A11 

32,50EUR 

 
 

 



 

 
 

 
TELEČJA TAGLIATA NA ŽARU NA RUKOLI Z PEKORINO SIROM IN ČEŠNJEVIM PARADIŽNIKOM 

GEGRILLTE TAGLIATA VOM KALB AUF RUCKULA MIT PECORONI-KÄSE UND CHERRY-TOMATEN 
TAGLIATA DI VITELLO ALLA GRIGLIA SU RUCOLA CON PECORINO E POMODORINI 

GRILLED VEAL TAGLIATA WITH PECORONI CHEESE AND CHERRY TOMATOES 
ТАЛЬЯТА ИЗ ТЕЛЯТИНЫ НА ГРИЛЬ С РУКОЛОЙ С СЫРОМ ПЕКОРОНИ И ПОМИДОРАМИ ЧЕРРИ 

A1, A3, A6, A9, A10, A11 

26,50EUR 
 

SVINJSKI FILE V JURČKOVI OMAKI, OCVRT KROMPIRČEK IN ZELENJAVA Z ŽARA 
SCHWEINEFILET IN STEINPILZE-SAUCE, BRATKARTOFFELN UND GEGRILLTES GEMÜSE 

FILETTO DI MAIALE IN SALSA AL FUNGI, PATATE FRITTE E VERDURE GRIGLIATE 
PORK FILLET IN MUSHROOMS SAUCE, FRIED POTATOES AND GRILLED VEGETABLES 

                       СВИНОЕ ФИЛЕ В ГРИБНОМ СОУСЕ, ЖАРЕНЫЙ КАРТОФЕЛЬ И ОВОЩИ НА ГРИЛЬ 
* A1, A6, A8, A9, A11 

22,00EUR 
 

PURANOV DUNAJSKI S POMFRIJEM, ZELENJAVO IN TATARSKO OMAKO 
PIŠČANČJI FILE NA ŽARU S POMFRIJEM, ZELENAVO IN COCTAIL OMAKO 

PUTENSCHNIETZEL NACH WIENER ART MIT POMMES FRITES, GEMÜSE UND TATARENSAUCE 
GEGRILLTES HÄHNCHENFILET MIT POMMES, GEMÜSE UND COCTAIL-SAUCE 
SCALOPPINA TURCHIA CON PATATE FRITTE, VERDURE E SALSA TARTARA 

FILETTI DI POLLO ALLA GRIGLIA CON PATATE FRITTE, VERDURE E SALSA COCTAIL 
ESCALOPE TURKEY WIENNA STYLE WITH FRENCH POTATOES, VEGETABLES AND TARTAR SAUCE 

GRILLED CHICKEN FILLETS WITH FRIES, VEGETABLES AND TARTAR SAUCE                                             
ВЕНСКАЯ ИНДЕЙКА С ФРИ, ОВОЩАМИ И СОУСОМ ТАРТАР 

КУРИНОЕ ФИЛЕ ГРИЛЬ С ФРИ, ОВОЩАМИ И КОКТЕЙЛЬНЫМ СОУ                                                                    
A1, A3, A6, A9, A10, A11 

13,90EUR 
 

ČIČERIKIN FALAFEL V PARADIŽNIKOVI OMAKI, HUMUS Z MLETO DIMLJENO PAPRIKO 
KICHERERBSEN-FALAFEL IN TOMATENSAUCE, HUMUS MIT GEMAHLENER GERÄUCHERTER PAPRIKA 

CHICKPEA FALAFEL IN TOMATO SAUCE, HUMUS WITH GROUND SMOKED PEPPER 
FALAFEL DI CECI IN SALSA DI POMODORO, HUMUS CON PEPE AFFUMICATO MACINATO 

ФАЛАФЕЛЬ ИЗ НУТА В ТОМАТНОМ СОУСЕ, ХУМУСЕ С МОЛОТЫМ КОПЧЕНЫМ ПЕРЕЦОМ 
A5, A7, A8, A11 

11,90 EUR 

PRILOGE: 
KROMPIRJEV PIRE, ZELIŠČNI KROMPIR, ŠIROKI REZANCI, RIŽ, KORUZNA POLENTA, AJDOVI ŽGANCI Z OCVIRKI, ZELENJAVA NA ŽARU 

BEILAGEN: KARTOFFELPÜREE, KRÄUTERKARTOFFELN, BANDNUDELN, MAIS- STERZ, BUCHWEIZEN – STERZ, GRILLGEMÜSE 
CONTURNI: PURE DE PATATE, PATATE ALLE ERBE, PAPPARDELLE, POLENTA DI MAIS, GRANO SARACENO CON LARDO FRITTO, VERDURE ALLA GRIGLIA 

SIDE DISHES: MASHED POTATO, HERB POTATO, PAPPARDELLE PASTA, POLENTA, BUCKWHEAT MUSH WITH CRUCKLINGS, GRILLED VEGETABLES 
КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ, КАРТОФЕЛЬ С ЗЕЛЕНЬЮ, ЛАПША ПАППАРДЕЛЛЕ, КУКУРУЗНАЯ ПОЛЕНТА, ОВОЩИ НА ГРИЛЕ, ГРЕЧЕВЫЕ ГРИЛЬИ И 

ЧИПСЫ 

6,00EUR 
NA VAŠO ŽELJO LAHKO NAROČITE TRŽAŠKO OMAKO, TATARSKO OMAKO, MAJONEZO, KETCHAP, GORČICA, OLIVE, DIVJE KAPRE, SLADKA KORUZA, 

PARMEZAN 
AUF WUNSCH KÖNNEN SIE BESTELLEN: TRIESTER SAUCE, TATARSAUCE, MAYONNAISE, SENF, KETCHUP, OLIVEN WILDE KAPERN, ZUCKERMAIS, 

PARMESAN 
YOU CAN ALSO ORDER GARLIC AND PARSLEY DRESSING, TATAR SAUCE, MAYONNAISE, MUSTERD, KETCHUP, OLIVES, WILD CAPERS, SWEET CORN, 

PARMESAN 
SU RICHIESTA, E POSSIBILE ORDINARE SALSA TRIESTINA, SALSA TARTARA, MAIONESE, KETCHUP, SENAPE, OLIVE, CAPPERI SELVATICI, MAIS DOLCE, 

PARMIGIANO 
ДОПОЛНИТЕЛЬНО В НАЛИЧИИ ЧЕСНОЧНО-ПЕТРУШЕЧНЫЙ СОУС, СОУС «ТАРТАР», МАЙОНЕЗ, ГОРЧИЦА, КЕТЧУП, ОЛИВКИ, КАПЕРСЫ, СЛАДКАЯ 

КУКУРУЗА, ПАРМЕЗАН 

5,00EU 



 

 
 

 
SLADICE   DESSERTS 

DOLCI   DESSERTS  ДЕСЕРТЫ 
 

SLADKA SISSY PREGREHA 
( beli in črni mus, čokoladna zemlja, sveže sadje, sladoled) 

SISSYS SÜSSE SÜNDE 
(weißes und dunkles Mousse, Schokoladenerde, frisches Obst, Eis) 

DOLCE  PECCAMINOSO DI SISSY 
(mousse bianca e nera, tortino al cioccolato, frutta fresca, gelato) 

SWEET SISSY’S SIN 
(white and dark mousse, chocolate soil, fresh fruit, ice cream) 

«СЛАДКИЙ ГРЕХ» ОТ SISSY 
(белый и темный мусс, шоколад молотый, свежие фрукты, мороженое) 

* A1, A3, A4, A6 

7,80 EUR 

ČOKOLADNI SOUFLE S KANDIRANO POMARANČO 

SCHOKOLADENSOUFFLÉ MIT KANDIERTER ORANGE 
SOUFFLE AL CIOCCOLATO CON ARANCE CANDITE 
CHOCOLATE SOUFFLE WITH CANDIED ORANGE 

ШОКОЛАДНОЕ СУФЛЕ С ЗАСАХАРЕННЫМИ АПЕЛЬСИНАМИ 
* A1, A3, A6, A7, A11 

11,00EUR 
 

CREAM BRULE S SORBETOM VIŠNJE 
CRÈME BRÛLÉE MIT SORBET AUS SCHWARZEN JOHANNISBEEREN 

CREMBRULE CON SORBETTO AL RIBES NERO 
CREME BRULEE WITH BLACKCURRANT SORBET 

КРЕМ-БРЮЛЕ С СОРБЕТОМ ИЗ ЧЕРНОЙ СМОРОДИНЫ 
* A1, A3, A6 

9.00EUR 

PANNA COTTA Z DVOJNIM PRELIVOM BELE ČOKOLADE IN MALINE 
PANNA COTTA MIT  WEISSER SCHOKOLADE UND HIMBEER-DRESSING 
PANNA COTTA WITH WHITE CHOCOLATE AND RASPBERRY DRESSING 
PANNA COTTA CON CIOCCOLATO BIANCO E CONDIMENTO AI LAMPONI 
ПАННА КОТТА С БЕЛЫМ ШОКОЛАДОМ И МАЛИНОВОЙ ЗАПРАВКОЙ 

* A1, A3, A6 

6,90EUR 
 

HIŠNI JABOČNI ZAVITEK Z VANILIJEVIM SLADOLEDOM IN KARAMELNO OMAKO 
HAUSGEMACHTER APFELSTRUDEL MIT VANILLEEIS UND KARAMELL-SAUCE 

ROTOLO DI MELE FATTO IN CASA CON GELATO ALLA VANIGLIA E SALSA AL CARAMELLO 
HOUSE SPECIAL APPLE STRUDEL WITH VANILLA ICE CREAM AND CARAMEL SAUCE 

ДОМАШНИЙ ЯБЛОЧНЫЙ РУЛЕТ С ВАНИЛЬНЫМ МОРОЖЕНЫМ И КАРАМЕЛЬНЫМ СОУСОМ 
* A1, A3, A6, A11 

6,90EUR 
 

 
 
 



 

 
 

 
 
 

 
                                            MENIJI SE STREŽEJO OD 12.00 – 15.00 URE 

MENÜS WERDEN VON 12.00 - 15.00 UHR SERVIERT 
I MENU SONO SERVITI DALLE ORE 12.00 - 15.00 
MENUS ARE SERVED FROM 12.00 - 15.00 HOURS 

МЕНЮ ПОДАЮТСЯ С 12.00 - 15.00 ЧАСОВ. 
 

 

RIBJI MENI   FISCHMENÜ    MENU’ DI PESCE   FISH MENU   РЫБНОЕ МЕНЮ                                                                                         

22,00EUR  

 Sisi  juha 

 Ribji duo iz reke v morje file šarenke v koruzni skorjici, file orade na rožmarinovem olju, sotirana zelenjava 

 Sezonska solata 

 Sisisuppe 

 Fisch-Duo vom Fluss ins Meer: Regenbogenforellen-Filet in Maiskruste, Goldbrassen-Filet auf Rosmarin-Öl 

und sautiertes Gemüse 

 Salat der Saison 

 Brodo di Sisi 

 Duetto di pesce fiume - mare, filetto di trota iridea in crosta di mais, filetto di orata in olio di rosmarino e 

verdure saltate  

 Insalata di stagione 

 Sisi soup 

 The river-to-sea fish duet: corn-crusted fillet of the rainbow trout and gilt-head bream fillet in rosemary 
oil with sautéed vegetables.  

 Season salad 

 Sisi суп 

 Дуэт из речной и морской рыбы: филе радужной форели в кукурузной панировке и филе дорады в 

розмариновом масле с тушеными овощами.  

 Сезонный сала 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

 

 

MESNI MENI   FLEISCHMENÜ   MENU’ DI CARNE   MEAT MENU   МЯСНОЕ МЕНЮ                                                                                        

22,00EUR  

 Goveja juha s prikuho 

 Puranov dunajski s pomfrijem, zelenjavo in tatarsko omako 

 Sezonska solata 

 Rindsuppe mit Beilage 

 Putenschnietzel nach Wiener art mit Pommes frites, Gemüse und Tatarensauce 

 Salat der Saison 

 Brodo di manzo con contorno 

 Scaloppina di tacchino con patate fritte, verdure e salsa tartara 

 Insalata di stagione 

 Beef soup with pasta 

 Escalope of turkey wienna style with french potatoes, vegetables and Tartar sauce 

 Season salad 

 говяжий бульон с посыпкой 

 Венская индейка с картофелем фри, овощами и соусом тар-тар 

 Сезонный сала 

          VEGETARJANSKI MENI   VEGETARISCHES MENÜ   MENU’ VEGETARIANO   VEGETARIAN MENU 

  ВЕГЕТАРИАНСКОЕ МЕНЮ    
22,00EUR  

 
 Caprese z baziličnim pestom, popečenimi pinjolami, buffalo mozzarelo, češnjevim paradižnikom in rukolo 

 Čičerikin falafel v paradižnikovi omaki, humus z mleto dimljeno papriko 

 Sezonska solata 

 Caprese mit basilikum-Pesto, gerösteten Pinienkernen, Büffelmozzarella, Cherrytomaten und Ruckula 

 Kichererbsen-Falafel in Tomatensauce, Humus mit gemahlener geräucherter Paprika 

 Salat der Saison 

 Caprese con pesto al basilico, pinoli arrostiti ed olive, mozzarello di bufala, pomodorini e rucola 

 Falafel di ceci in salsa di pomodoro, humus con pepe affumicato macinato 

 Insalata di stagione 

 Caprese salad  with basil pesto, toasted pine nuts, buffalo mozzarella, cherry tomatoes and rucola 

 Chickpea falafel in tomato sauce, humus with ground smoked pepper 

 Season salad 

  капрезе с базиликовым песто, поджаренными пинео, моцарелло из буффало, помидорами черри и 

руколой 

 фалафель из нута в томатном соусе, хумусе с молотым копченым перецом 
 Сезонный салат 

 

 



 

 
 

                       ALERGENI  АЛЛЕРГЕНЫ  ALLERGENI  ALLIMENTARI  ALLERGENE 
A1-GLUTEN- VSE ŽITO (PIRA, PŠENICA, RIŽ, OVES) 
A1-ГЛЮТЕН - ВСЕ ЗЛАКОВЫЕ (ПОЛБА, ПШЕНИЦА, РИС, ОВЕС) 
A1-GLUTINE- TUTTI I CEREALI (FARRO, GRANO, RISO, AVENA) 
A1-GLUTEN ALLE GETREIDEARTEN (DINKEL, WEIZEN, REIS, HAFER) 
 

A2-RAKI (RAKI, ŠKAMPI, KOZICE) 
A2-РАКООБРАЗНЫЕ (РАКИ, КРЕВЕТКИ) 
A2-GAMBERI  (GRANCHI, SCAMPI, GAMBERETTI) 
A2-KREBSE (KREBSE, SCAMPI, GARNELEN) 
 

A3-JAJCA (IN IZDELKI) 
A3-ЯЙЦА (И ЯЙЦЕСОДЕРЖАЩИЕ) 
A3-UOVA  (E PRODOTTI) 
A3-EIER (UND PRODUKTE MIT EIERN) 
 

A4-ARAŠIDI 
A4-АРАХИС 
A4-ARACHIDI 
A4-ERDNÜSSE 
 

A5-SOJA IN IZDELKI 
A5-СОЯ И СОЕСОДЕРЖАЩИЕ 
A5-SOIA E PRODOTTI 
A5-SOJA UND SOJAPRODUKTE 
 

A6-MLEKO IN MLEČNI IZDELKI 
A6-МОЛОКО И МОЛОЧНЫЕ ПРОДУКТЫ 
A6-LATTE E PRODOTTI CASEARI 
A6-MILCH UND MILCHPRODUKTE 
 

A7-OREŠČKI 
A7-ОРЕХИ 
A7-NOCCIOLINE 
A7-NÜSSE 
 

A8-ZELENA (STEBLO, LISTI, GOMOLJ)  
A8-ЗЕЛЕНЬ (СТЕБЛИ, ЛИСТЬЯ, КЛУБНИ)  
A8-SEDANO (GAMBO, FOGLIE, TUBERO)  
A8-SELLERIE (STÄNGEL, BLÄTTER, KNOLLE) 
 

A9-GORČIČNO SEME 
A9-ГОРЧИЧНОЕ СЕМЯ 
A9-SEMI DI SENAPE 
A9-SENFSAMEN 
 

A10-SEZAMOVO SEME 
A10-КУНЖУТНОЕ СЕМЯ 
A10- SEMI DI SESAMO 
A10-SESAMSAMEN 

                                     A11-ŽVEPLOV DIOKSID IN SULFITI (KONZERVANSI, NAHAJO SE V SUHEM SADJU, KISU, VINU, SADNIH IN  
ZELENJAVNIH PIJAČAH) 

A11-ДИОКСИД СЕРЫ И СУЛЬФИТЫ (КОНСЕРВАНТЫ, СОДЕРЖАЩИЕСЯ В СУЩЕНЫХ ФРУКТАХ, УКСУСЕ,  
ВИНЕ, ФРУКТОВЫХ И ОВОЩНЫХ НАПИТКАХ) 

A11-ANIDRIDE SOLFOROSA E  SOLFITI (CONSERVANTI, SI TROVANO NELLA FRUTTA SECCA, NELL'ACETO,  
NEL VINO, NELLE BIBITE O SPREMUTE DI FRUTTA E VERDURA) 

A11-SCHWEFELDIOXID UND SULFITE (KONSERVIERUNGSSTOFFE; BEFINDEN SICH IN TROCKENOBST, ESSIG,  
WEIN, OBST- UND GEMÜSEGETRÄNKEN) 

A12-VOLČJI BOB 
A12-ЛЮПИН 
A12-LUPINO 
A12-LUPINEN 
A13-MEHKUŽCI (HOBOTNICA, LIGNJI, SIPE, ŠKOLJKE) 
A13-MOLLUSCHI (POLIPO, CALAMARI, SEPPIE, CONCHIGLIE, MITILI) 
A13-WEICHTIERE (TINTENFISCH, CALAMARI, SEPIEN, MUSCHELN) 
A13-МОЛЛЮСКИ (ОСЬМИНОГИ, КАЛЬМАРЫ, КАРАКАТИЦА, МИДИИ) 
 

Cenik jedi velja od 1.9.2023; vse cene vsebujejo DDV! 
HOTEL SAVA ROGAŠKA, d.o.o. Zdraviliški trg 6,3250 Rogaška Slatina 

 


